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Walsnuss-Ricota-Pesto 
 

Zutaten: 
▪ 1 Knoblauchzehe 

▪ 80 g Parmesan (in Stücken) 

▪ 30 g Basilikumblätter (frisch) 

▪ 80 g Walnusshälften 

▪ 120 g Rapsöl 

▪ ½ TL Kräuter Salz 

▪ ¼ TL Pfeffer 

▪ 50 g Tomatenmark 

▪ 200g Ricotta 

 

Zubereitung 
 

1. Knoblauch, Parmesan, Basilikum und 

Walnüsse zerkleinern/häckseln. 
 

2. Rapsöl, Kräutersalz, Pfeffer, Tomatenmark 

und Ricotta zugeben, vermischen und zu 
frisch gekochten Nudeln servieren. 

 
 

  

 


