Obst- und Gartenbauverein

Heiningen-Maubach-Waldrems e.V.

Walsnuss-Ricota-Pesto

Zutaten:
= 1 Knoblauchzehe
= 80 g Parmesan (in Stiicken)
= 30 g Basilikumblatter (frisch)
= 80 g Walnusshalften
= 120 g Rapsol
= ¥ TL Krauter Salz
= % TL Pfeffer
= 50 g Tomatenmark
= 200g Ricotta

Zubereitung

1. Knoblauch, Parmesan, Basilikum und
Walnusse zerkleinern/hdckseln.

2. Rapsol, Krautersalz, Pfeffer, Tomatenmark
und Ricotta zugeben, vermischen und zu
frisch gekochten Nudeln servieren.




